
MENÙ
ALLA CARTA

 Versione italiana  English Version  Versión en Español 
Clicca sulla lingua per selezionare il menù desiderato
Click on the language to select the desired menu
Haga clic en el idioma para seleccionar el menú deseado



Contiene pesce

Contiene arachidi

Contiene sesamo

Contiene molluschi

Contiene soia

Contiene latticini

Contiene solfiti

Contiene crostacei

Contiene lupini Contiene sedano

Contiene glutine

Contiene senape

Contiene uovo

Contiene frutta 
a guscio

LEGENDA ALLERGENI



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

Crostini al salmone� 8,90€

Insalata di mare*� 12,00€

Alici marinate� 7,00€

Cocktail di gamberetti*� 8,90€

Antipasto di mare*� 15,00€

Ostriche � 3,00€
(cadauna)

Capesante*� 3,50€
(cadauna)

Capesante al gratain*� 3,50€
(cadauna)

Sautè misto in rosso - pepata mista in bianco� 12,00€
(a scelta anche di sole cozze o vongole)

Carpaccio di mare� 13,90€

Insalatina tiepida di piovra e patate lesse*� 13,90€

Baccalà mantecato� 9,00€

Gran cruditè di pesce**� 23,00€

Insalatina di piovra alla Mediterranea*� 14,90€
olive taggiasche - capperi - pomodorini

Scampi crudi ** � 12,50€
(4 pezzi)

Gamberi rossi di Marzara del vallo **� 12,50€
(4 pezzi)

Alici Mar Cantabrico e burrata� 15,00€
Filetti di acciughe del Mar Cantabrico selezione oro con burrata pugliese

ANTIPASTI
PESCE

 

 

Versione italiana



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

Spaghetti allo scoglio*� 15,90€

Spaghetti alle vongole� 12,50€

Spaghetti cozze e vongole in bianco� 12,00€

Spaghetti al cartoccio (escluso sabato domenica e festivi)� 14,00€
(vongole, capperi, olive, pomodorini e prezzemolo)

Spaghetti o linguine al 1/2 astice � 17,90€

Linguine alla busera*� 12,00€
(sugo con scampi leggermente piccanti)

Risotto ai frutti di mare* (min. 2 persone)� 12,00€
(cozze, vongole e sugo alla pescatora)

Pennette gamberetti e zucchine*� 8,90€
(gamberetti, zucchine, panna e curry)

Paccheri di Gragnano all’amalfitana*� 11,00€
(teste di calamaro, gamberetti e pomodorini)

Paccheri di Gragnano mare e monti*� 12,00€
(cozze, vongole, scampi, gamberoni, verdure miste  
e sugo alla pescatora)

Paccheri di Gragnano con filetto di branzino e pomodorini� 11,00€

Paccheri di Gragnano con pesce spada,� 11,00€ 
rucola e pomodorini 

Gnocchi di patate con capesante e porcini*� 9,50€

PRIMI PIATTI
PESCE

    



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

Grigliata misto mare*� 17,00€

Grigliata di scampi e gamberoni*� 14,80€

Grigliata imperiale gratinata*� 38,00€
(astice, gamberoni e scampi)

Scampi e gamberoni alla busera*� 15,50€

Trancio di pesce spada alla griglia� 14,00€

Trancio di pesce spada alla livornese� 14,00€
(pomodorini, capperi e olive)

Trancio di salmone alla griglia� 12,00€

Calamari alla griglia� 11,50€

Seppie alla griglia� 11,50€

Branzino alla griglia� 14,50€
(500-600 grammi circa)

Branzino al sale� 15,50€
(500-600 grammi circa)

Branzino alla livornese� 15,50€
(500-600 grammi circa)

Orata alla griglia� 14,50€
(500-600 grammi circa)

Astice alla griglia� 30,00€

Gamberoni alla catalana� 20,00€
(6 pezzi)

Zuppa di pesce*� 18,00€

Frittura mista o di soli calamari*� 12,00€
(calamari, gamberetti, pesciolini e altro in base alla stagione)

SECONDI PIATTI
PESCE

 



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

SECONDI PIATTI
PESCE

Frittura di paranza� 13,00€
(pesce pescato di piccolo taglio - non sempre presente)

Coda di rospo alla griglia� 16,00€

Filetto di rombo fresco al forno con pomodorini � 16,00€ 
patate e olive taggiasche�  

Baccalà alla vicentina� 13,50€

Tagliata di tonno in crosta di sesamo**� 16,00€

Tartare di tonno profumata agli agrumi**� 16,00€



Antipasto all’italiana� 8,00€
(affettati misti)

Bresaola rucola e grana� 8,50€

Prosciutto crudo e burrata pugliese� 10,00€

Prosciutto crudo con mozzarella di bufala DOP� 12,00€
da 250g circa

Prosciutto crudo e melone� 8,80€
(solo in stagione)

Caprese� 6,00€

Caprese di bufala� 9,00€

Antipasto misto di formaggi� 8,00€

Spaghetti aglio olio e peperoncino� 5,00€

Spaghetti o penne al pomodoro� 6,00€
San Marzano e basilico

Spaghetti alla bolognese� 7,00€

Penne all’Amatriciana� 7,00€

Spaghetti alla carbonara� 7,00€

Gnocchi al pesto di basilico e pomodorini� 8,00€

Penne all’arrabbiata� 7,00€

Penne alla zingara� 7,90€
(salsiccia, peperoni e panna)

ANTIPASTI
CARNE

PRIMI PIATTI
CARNE

 

 

 



Paccheri di Gragnano con melanzane fritte� 10,00€
e dadolata di mozzarella di bufala

Gnocchi di patate alla tirolese� 8,00€
(speck, panna, pomodoro)

Tortellini panna e prosciutto� 8,00€

Bigoli con dadolata di verdure� 7,50€

Bigoli al ragu di anitra� 10,00€

Tagliatelle ai porcini� 8,00€
(porcini e panna)

Pasticcio alla bolognese� 7,00€

Risotto al misto bosco� 8,00€
(min. 2 persone)

PRIMI PIATTI
CARNE

 

 

  



Roast beef all’inglese� 10,00€

Braciola di maiale alla griglia� 7,00€
(circa 220 gr)

Braciola di vitello alla griglia� 14,00€
(circa 300 gr)

Salsiccia alla griglia� 7,00€

Entrecôte di manzo alla griglia� 12,00€
(circa 250 gr)�

Petto di pollo alla griglia� 8,00€

Straccetti di petto di pollo al curry� 8,90€

Costine di agnello alla griglia� 13,00€

Cotoletta alla milanese di pollo� 8,90€

Tagliata di manzo� 15,00€
(circa 280 gr)

Grigliata mista di carne� 13,50€

Filetto di manzo al pepe verde� 16,00€
(circa 280 gr)

Filetto di manzo alla griglia� 16,00€
(circa 280 gr)

Scaloppine� 8,00€
(al vino / ai funghi / al limone)

Hamburger di Chianina*� 13,50€

Tartàre di manzo� 16,00€
(circa 280 gr)

SECONDI PIATTI
CARNE

Gentile cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari
chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande.

Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.



Verdure alla griglia� 4,00€

Verdure cotte� 4,00€

Insalata mista� 4,00€

Patate fritte� 4,00€

Patate lesse	�  4,00€
�
Patate al rosmarino� 4,00€

Insalatona di sole verdure� 7,00€
(insalata mista)

Insalatona dell’Angolo	�  8,00€
(insalata mista, mozzarella, tonno, olive nere e prosciutto cotto)

Insalatona del Golfo	� 10,00€
(insalata mista, mozzarella e insalata di mare)

Caesar Salad� 10,00€
(insalata verde, grana a scaglie, pollo grigliato, pane croccante e salsa caesar)

�

CONTORNI
CLASSICI

INSALATONE
DELLA CASA

  

  

Il nostro ristorante rimane a vostra disposizione
per cene aziendali, battesimi, comunioni, compleanni e altre ricorrenze,

offrendovi le nostre migliori proposte.
È gradita la prenotazione.



Marinara�    4,00€
(pomodoro, aglio e origano)

Margherita� 4,50€
(mozzarella e pomodoro)

Prosciutto e funghi� 6,50€
(mozzarella, pomodoro, prosciutto e funghi)

Capricciosa� 7,00€
(mozzarella, pomodoro, funghi, prosciutto cotto, carciofi e salamino piccante)

Viennese� 6,00€
(mozzarella, pomodoro e wurstel)

4 Stagioni� 7,00€
(mozzarella, pomodoro, carciofi, prosciutto e funghi)

Prosciutto� 6,50€
(mozzarella, pomodoro e prosciutto cotto)

Diavola� 6,50€
(mozzarella, pomodoro e salamino piccante)

Peperonata� 6,00€
(mozzarella, pomodoro e peperoni)

Classica� 8,00€
(mozzarella, pomodoro, prosciutto, funghi, salamino piccante e wurstel)

Romana�    8,00€
(mozzarella, pomodoro e acciughe del Mar Cantarbico)

Napoletana� 8,50€
(mozzarella, pomodoro, acciughe del Mar Cantarbico e capperi)

Verdure� 8,00€
(mozzarella, pomodoro e verdure miste)

Parigina� 7,50€
(mozzarella, pomodoro e prosciutto crudo)

Rucola e grana� 7,00€
(mozzarella, pomodoro, rucola e grana)

PIZZE
TRADIZIONALI

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

   

 

 

 



PIZZE
TRADIZIONALI

Tonno� 6,50€
(mozzarella, pomodoro e tonno)

4 Formaggi�  7,00€
(mozzarella, pomodoro, brie, asiago, gorgonzola ed emmenthal)

Tonno e cipolla� 7,00€
(mozzarella, pomodoro, tonno e cipolla)

Prosciutto e salamino� 7,00€
(mozzarella, pomodoro, salamino piccante e prosciutto cotto)

Estiva� 8,50€
(mozzarella, pomodoro, rucola, grana a scaglie e pomodorini a fine cottura)

Porcini� 7,00€
(mozzarella, pomodoro e porcini)

Mediterranea� 6,50€
(mozzarella, pomodoro e pomodorini)

Pizza Bufala� 7,50€
(mozzarella di bufala e pomodoro)

Trevigiana� 6,00€
(mozzarella, pomodoro e radicchio)

Pizza verdure grigliate� 7,50€
(mozzarella, pomodoro e verdure grigliate)

   

   

   

   

   

   

   

   

   

   

Non sempre pizzeria e cucina sono in sintonia tra loro,
ci scusiamo per eventuali tempi diversi.



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

Atomica�     8,90€
(mozzarella, pomodoro, cipolla, porcini, pancetta e crema di formaggi)

U.S.A.� 7,00€
(mozzarella, pomodoro, wurstel e patate fritte)

Calzone� 7,00€
(mozzarella, pomodoro, prosciutto, funghi, salamino piccante e carciofini)

Patatosa� 6,50€
(mozzarella, pomodoro e patate fritte)

Braccio di ferro� 7,00€
(mozzarella, pomodoro spinaci e ricotta)

Ricotta spinaci e porcini� 8,50€
(mozzarella, pomodoro, ricotta, spinaci e porcini)

Asparagi e speck� 7,50€
(mozzarella, pomodoro, asparagi e speck)

Arsenio Lupin� 7,50€
(mozzarella, pomodoro, ricotta e speck)

Atlantica*�  10,00€
(mozzarella, pomodoro, salmone affumicato e rucola)

Peschereccio*� 8,50€
(mozzarella, pomodoro, gamberetti e rucola)

Parmigiana� 7,00€
(mozzarella, pomodoro, melanzane e grana a scaglie a fine cottura)

Titanic� 7,50€
(mozzarella, pomodoro, radicchio e salsiccia)

Rustica� 8,00€
(mozzarella, pomodoro, asiago e soppressa a fine cottura)

Mar Cantabrico� 13,00€
(Pomodoro, rucola, burrata Pugliese e 50gr di Filetti di acciughe  
del Mar Cantabrico selezione oro)

PIZZE
SPECIALI

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  

  

  



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

    

  

  

PIZZE
SPECIALI

Misto bosco�  8,00€
(mozzarella, pomodoro e funghi misti)

All’Angolo�  9,50€
(mozzarella, pomodoro, funghi, carciofi, olive, wurstel, asparagi, cipolla,
peperoni, salamino piccante, capperi, acciughe e prosciutto cotto)

Emozione	�  9,50€
(pomodoro, burrata pugliese, olive taggiasche, salamino piccante e capperi)

Delicata	�  9,50€
(mozzarella, pomodoro, burrata pugliese e prosciutto crudo)

Deliziosa� 9,00€
(pomodoro, radicchio, philadelphia, pancetta e glassa di aceto a fine cottura)

White Lady*� 8,00€
(mozzarella, pomodoro, zucchine e gamberetti)

Gustosa� 8,00€
(pomodoro, wurstel, chiodini e mozzarella di bufala a fine cottura)

Hot Pizza� 7,50€
(mozzarella, pomodoro, salamino piccante, cipolla e tonno)

Frutti di mare*� 11,50€
(mozzarella, pomodoro e frutti di mare)

Mozart� 8,00€
(mozzarella, pomodoro, wurstel, crema di formaggio, rucola e grana)

Francesina� 7,50€
(mozzarella, pomodoro, porcini e prosciutto crudo)

Monaco� 7,00€
(mozzarella, pomodoro, provola affumicata e pomodorini)

Altopiano� 8,00€
(mozzarella, pomodoro, asiago, funghi e porchetta)

Sud Tirol� 8,00€
(mozzarella, pomodoro, porcini, brie e speck)

Inglesina� 8,00€
(mozzarella, pomodoro, philadelphia e prosciutto crudo)



Coperto� 2,50€

Mezza porzione di un primo piatto� -1,00€

Ogni aggiunta� 1,00€
(in media)

Per gli affettati� 1,80€
(in media)

Per la mozzarella di bufala� 1,50€
(in media)�

Pizza battuta in più al prezzo di listino� 4,00€

Pizza sottile in più al prezzo di listino� 1,00€

Pizza doppia pasta in più al prezzo di listino� 2,50€

Pizza con impasto di kamut e integrale ai 7 cereali	�  1,50€

Pizza baby da listino� -0,50€

Cartone per asporto� 0,30€

Cartone per asporto pizza battuta� 0,50€

Jhonny�    8,00€
(mozzarella, salsiccia e patate lesse, bianca)

Friarielli e Salsiccia�   8,00€
(mozzarella, friarielli e salsiccia, bianca)

Autunno�    10,00€
(mozzarella, pomodorini, salsiccia e lardo di Sauris, bianca)

Tricolore�    7,50€
(mozzarella, pomodorini, patate lesse e pesto di basilico, bianca)

PIZZE
BIANCHE

EXTRA

 

 

 

     



Birra Bionda piccola� 2,60€
alla spina 20cl

Birra Bionda media� 4,70€
alla spina 40cl

Birra Rossa d’abbazia belga� 4,00€
alla spina 33cl

Birra IPA� 5,50€
alla spina 50cl

Moretti Radler� 3,50€
in bottiglia 33cl 2% vol.

Moretti Zero� 3,50€
Birra analcolica

Birra Blanche� 4,70€
in bottiglia 33cl, 4,5 % vol.

Gusto piacevolmente fresco reso esclusivo dal leggero 
aroma agrodolce delle scorze d’arancio curaçao 
e del coriandolo aggiunti durante il lento processo di lavorazione.

Corona Extra� 3,50€
in bottiglia 33cl

Leffe Rossa� 3,70€
in bottiglia 33cl�

Ceres� 2,80€
in lattina 0,50 cl

Birra 3/4� 3,70€
in bottiglia

Menabrea Top Restaurant� 8,40€
in bottiglia 75 cl, 7,8% vol. 

Birra rossa artigianale doppio malto, gusto intenso maltato con toni speziati.

Birra Cruda Ichnusa� 3,70€

Birra Weizen� 5,00€
in bottiglia 50cl

LE NOSTRE
BIRRE

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prenditi un momento per degustare la nostra selezione di birre!



Acqua naturale / frizzante  75cl� 2,80€

Bibite gassate alla spina 30cl� 2,60€
Pepsi - Schweppes Orange - Schweppes Lemon - Thè alla pesca - Thè al limone

Bibite gassate alla spina 40cl� 4,20€
Pepsi - Schweppes Orange - Schweppes Lemon - Thè alla pesca - Thè al limone

Vino alla spina bianco� 1/4L 2,40€  |  1/4L 3,90€  |  1L 7,40€

Vino alla spina bianco frizzante� 1/4L 2,40€  |  1/4L 3,90€  |  1L 7,40€

Vino alla spina rosso� 1/4L 2,40€  |  1/4L 3,90€  |  1L 7,40€

Bibite in bottiglietta 33cl � 3,00€

VINI SFUSI
E BIBITE

Caffè Espresso� 1,20€

Caffè Corretto� 1,60€

Caffè Decaffeinato� 1,30€

Caffè d’orzo� 1,60€

Cappuccino� 1,60€

Thè caldo / Camomilla� 1,60€

CAFFETTERIA



Grappe classiche� 3,00€

Grappe speciali� 4,70€
in media

Amari� 3,00€

Liquori� 3,00€

Vodka� 3,10€
gusti vari

Cognac� 5,20€
in media

Brandy� 3,00€

Martini Bianco / Rosso� 3,70€

Whisky� 5,80€
in media

Crema di melone� 3,00€

Crema al pistacchio� 3,00€

Limoncello classico� 3,00€

Bacio Amalfitano� 3,00€
Cioccolato - Nocciole - Infuso di limone

Finocchietto selvatico di Agerola� 3,00€

Nocino di Agerola� 3,00€

Liquore di liquirizia� 3,00€

Amaro alle erbe della casa servito freddo� 3,00€

ALCOLICI

DIGESTIVI

 

 

 

 



MENÙ
English Version



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

Canapés with smoked salmon� 8,90€

Seafood salad*� 12,00€

Marinated anchovies� 7,00€

Shrimps cocktail*� 8,90€

Seafood hors d’oeuvre*� 15,00€

Oysters� 3,00€
(each)

Scallops� 3,50€
(each)*

Scallops gratin� 3,50€
(each)*

Stewed mixed seafood in red sauce -
Shellfish in peppery white sauce� 12,00€
(also mussels and clams only)

Seafood carpaccio� 13,90€

Octopus salad with boiler potatoes� 13,90€

Venetian style cod fish� 9,00€

Great fish crudités**� 23,00€

Mediterranean-style octopus salad� 14,90€

Raw Scampi **� 12,50€
(4 pieces)

Red prawns from Marzara del vallo **� 12,50€ 
(4 pieces)

Anchovies from the Cantabrian Sea and burrata� 15,00€
Anchovy fillets from the Cantabrian Sea gold selection with Apulian burrata

FISH
APPETIZERS

Crostini di salmone

Insalata di mare

Alici marinate

Cocktail di gamberetti

Antipasto di mare misto

Ostriche

Capesante

Capesante al gratain

Carpaccio di mare

Insalata di piovra 
e patate lesse

Baccalà mantecato

Crudità di pesce

Insalatina di piovra alla  
Mediterranea

Scampi crudi (4 pezzi)

Gamberi rossi di Marzara del 
vallo

Alici Mar Cantabrico e burrata

Sautè misto in rosso 
Pepata mista in bianco



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

Spaghetti with seafood sauce*� 15,90€

Spaghetti with clams� 12,50€

Spaghetti with mussels and clams in white sauce� 12,00€

Spaghetti baked in foil (Saturday, Sunday and holidays excluded)� 14,00€
(clams, capers, olives, cherry tomatoes and parsley)

Spaghetti or linguine with 1/2 lobster� 17,90€

Busera-style linguine*� 12,00€
(scampi cooked in a slightly spicy sauce)

Seafood risotto* (min. 2 persons)� 12,00€
(mussels, clams and pescatora sauce)

Small penne with shrimps and zucchini squash*� 8,90€
(shrimps, zucchini, cream and curry)

Paccheri pasta di Gragnano all’amalfitana*� 11,00€
(squid, shrimps and cherry tomatoes)

Paccheri pasta di Gragnano mare e monti*� 12,00€
(mussels, clams, scampi, king prawns, mixed vegetables 
and fisherman’s sauce)

Paccheri pasta di Gragnano with sea bass� 11,00€ 
and cherry tomatoes

Paccheri pasta di Gragnano and cherry tomatoes � 11,00€  
with swordfish, cherry tomatoes and arugula

Dumplings with scallops and porcini*� 9,50€
(wild mushrooms)

FISH
FIRST COURSE
Spaghetti allo scoglio

Spaghetti alle vongole

Spaghetti cozze e vongole 
in bianco

Spaghetti al cartoccio

Spaghetti o linguine 
a 1/2 astice

Linguine alla busera

Risotto ai frutti di mare

Pennette gamberetti 
e zucchine

Paccheri all’amalfitana

Paccheri mare e monti

Paccheri con pesce spada 
rucola e pomodorini

Paccheri con branzino 
e pomodorini

Gnocchi con capesante 
e porcini



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

Mixed grilled seafood*� 17,00€

Grilled scampi and king prawns*� 14,80€

Grilled imperial seafood gratin*� 38,00€
(lobster, king prawns and scampi)

Scampi and king prawns in busera sauce*� 15,50€
(king prawns and scampi with slightly spicy sauce)

Slice of Grilled swordfish� 14,00€

Slice of Swordfish livornese� 14,00€
(with capers, olives and cherry tomatoes)

Slice of Grilled salmon� 12,00€

Grilled calamari*� 11,50€

Grilled squids� 11,50€

Grilled sea bass� 14,50€ 
(About 500-600 gr)

Sea ​​bass in salt� 15,50€ 
(About 500-600 gr)

Sea bass livornese� 15,50€
(poached sea bass with capers, olives and cherry tomatoes) (About 500-600 gr)

Grilled gilthead seabrem� 14,50€ 
(About 500-600 gr)

Grilled whole lobster� 30,00€

Catalana-style prawns� 20,00€ 
(6 pieces)

Seafood soup*� 18,00€

Mixed fried seafood or fried calamari only*� 12,00€
(calamari, shrimps, small seafood and other fish according to the daily catch)

FISH
SECOND COURSE

Grigliata misto mare

Grigliata di scampi 
e gamberoni

Grigliata imperiale

Scampi e gamberoni 
alla busera

Trancio di pesce spada alla 
griglia

Trancio di pesce spada alla 
livornese

Trancio di salmone alla griglia

Calamari alla griglia

Seppie alla griglia

Branzino alla griglia

Branzino al sale

Branzino alla livornese

Orata alla griglia

Astice alla griglia

Gamberoni alla catalana

Zuppa di pesce 

Fritto misto o di soli calamari



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

FISH
SECOND COURSE

Paranza fried seafood� 13,00€
(small seafood and other fish according to the daily catch)

Grilled angler fish� 16,00€

Baked turbot filet fresh baked with cherry tomatoes� 16,00€ 
potatoes and Taggiasca olives�

Vicenza-style cod fish� 13,50€

Tuna steak in sesame crust**� 16,00€

Tuna tartare with citrus zech**� 16,00€

Frittura di paranza

Coda di rospo alla griglia

Filetto di rombo al forno con 
pomodorini patate e olive 
taggiasche

Baccalà alla vicentina

Tagliata di tonno 
in crosta di sesamo

Tartare di tonno 
agli agrumi



Italian-style antipasto� 8,00€
(mixed cold cuts)

Dry-salted beef with arrugula and grana� 8,50€

Prosciutto and bufala mozzarella DOP� 12,00€ 
(About 250 gr)

Prosciutto and burrata� 10,00€
(fresh mozzarella alike cheese, that comes from south Italy)�

Prosciutto and melon� 8,80€
(only in season)

Caprese� 6,00€
(slices of tomatoes and mozzarella)

Caprese with bufala� 9,00€
(tomatoes and buffalo’s milk mozzarella)

Mixed cheese dish� 8,00€

Spaghetti with garlic, oil and red crushed pepper� 5,00€

Spaghetti or penne with San Marzano tomatoes and basil� 6,00€

Spaghetti with bolognese meat sauce� 7,00€

Spaghetti all’amatriciana� 7,00€
(onion, bacon and tomato)

Spaghetti carbonara� 7,00€
(cream, bacon and tomato)

Gnocchi with pesto and cherry tomatoes� 8,00€

Penne all’arrabbiata� 7,00€
(garlic, oil, pepper, tomato and parsley)

Penne alla zingara� 7,90€
(sausage, pepper and cream)

MEAT
APPETIZERS

MEAT
FIRST COURSE

Antipasto all’italiana

Bresaola con rucola e grana

Prosciutto crudo e mozzarella 
di bufala DOP

Prosciutto crudo e burrata 
pugliese

Prosciutto crudo e melone

Caprese

Caprese di bufala

Antipasto misto di formaggi

Spaghetti aglio, olio 
e peperoncino

Spaghetti o penne 
con pomodoro e basilico

Spaghetti alla bolognese

Spaghetti all’amatriciana

Spaghetti alla carbonara

Gnocchi al pesto 
e pomodorini

Penne all’arrabbiata

Penne alla zingara



Paccheri pasta di Gragnano with eggplants fried� 10,00€
and dices buffalo mozzarella

Tyrolese-style potato dumplings � 8,00€
(smoked ham, cream, tomato sauce)

Tortellini with cream and ham� 8,00€

Bigoli (thick noodles) with diced vegetables� 7,50€
(mixed vegetables)

Bigoli (thick noodles) with duck sauce� 10,00€

Tagliatelle (flat noodles) with wild mushrooms� 8,00€
(wild mushrooms and cream)

Lasagna� 7,00€

Mixed forest risotto� 8,00€
(min. 2 persons)

MEAT
FIRST COURSE

Paccheri con melanzane fritte 
e dadolata di bufala

Gnocchi di patate alla tirolese

Tortellini con panna 
e prosciutto

Bigoli con dadolata di verdure

Bigoli al ragù d’anitra

Tagliatelle ai porcini

Pasticcio alla bolognese

Risotto al misto bosco



Roast beef� 10,00€

Grilled pork cutlet� 7,00€ 
(About 220 gr)

Grilled veal cutlet� 14,00€ 
(About 300 gr)

Grilled sausages� 7,00€

Grilled Entrecôte of beef	�  12,00€ 
(About 250 gr)�

Grilled chicken breast� 8,00€

Chicken tenders with curry� 8,90€

Grilled lamb ribs� 13,00€

Milanese veal chop� 8,90€

Finely-cut beef fillet� 15,00€ 
(About 280 gr)

Grilled mixed meat� 13,50€

Fillet of beef with green pepper� 16,00€ 
(About 280 gr)

Grilled fillet of beef� 16,00€ 
(About 280 gr)

Escalope� 8,00€
(with wine sauce / with mushrooms / with lemon sauce)

Chianina (from Tuscany) Hamburger*� 13,50€

Beef tartare� 16,00€ 
(About 280 gr)

MEAT
SECOND COURSE

Roast-beef all’inglese

Braciola di maiale alla griglia

Braciola di vitello alla griglia

Salsiccia alla griglia

Entrecôte di manzo alla griglia

Petto di pollo alla griglia

Straccetti di pollo al curry

Costine di agnello alla griglia

Cotoletta alla milanese

Tagliata di manzo

Grigliata mista di carne

Filetto di manzo  
al pepe verde

Filetto di manzo  
alla griglia 

Scaloppine

Hamburger di Chianina

Tartare di manzo

Dear customer, upon booking, please inform us of any allergies or intolerances
so that we provide you informations about our food and beverage. 

We can advise you in the best way in the choice of your meal.



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

Grilled vegetables� 4,00€

Boiled vegetables� 4,00€

Mixed salad� 4,00€

French fries� 4,00€

Potatoes with rosemary	�  4,00€
�
Boiled potatoes� 4,00€

Vegetable salad� 7,00€
(mixed salad)

“Dell’Angolo” salad*� 8,00€
(mixed salad, mozzarella, tuna, black olives and ham)

Gulf salad	�  10,00€
(mixed salad, mozzarella and seafood salad)

Caesar salad� 10,00€
(green salad, grilled chicken, Parmesan cheese, crisp bread and caesar sauce)

�

CLASSIC
VEGETABLES

SPECIAL HOUSE
VEGETABLES

Verdure grigliate

Verdure cotte

Insalata mista

Patate fritte

Patate al rosmarino

Patate lesse

Insalatona mista

Insalatona “Dell’Angolo”

Insalatona del Golfo

Caesar Salad



Marinara�    4,00€
(tomato, garlic and oregano)

Margherita� 4,50€
(mozzarella and tomato)

Prosciutto e funghi� 6,50€
(mozzarella, tomato, ham and mushrooms)

Capricciosa� 7,00€
(mozzarella, tomato, mushrooms, ham, artichokes and spicy small salami)

Viennese� 6,00€
(mozzarella, tomato and frankfurter)

4 Stagioni� 7,00€
(mozzarella, tomato, artichokes, ham and mushrooms)

Prosciutto� 6,50€
(mozzarella, tomato and ham)

Diavola� 6,50€
(mozzarella, tomato and spicy small salami)

Peperonata� 6,00€
(mozzarella, tomato and peppers)

Classica� 8,00€
(mozzarella, tomato, mushrooms, spicy small salami and frankfurter)

Romana�    8,00€
(mozzarella, tomato and anchovies)

Napoletana� 8,50€
(mozzarella, tomato, anchovies and capers)

Verdure� 8,00€
(mozzarella, tomato and mixed vegetables)

Parigina� 7,50€
(mozzarella, tomato and raw ham)

Rucola e grana� 7,00€
(mozzarella, tomato, rocket and grana)

TRADITIONAL
PIZZAS



TRADITIONAL
PIZZAS

Tonno� 6,50€
(mozzarella, tomato and tuna)

4 Formaggi�  7,00€
(mozzarella, tomato, fontina, grana, gorgonzola and emmenthal)

Tonno e cipolla� 7,00€
(mozzarella, tomato, tuna and onion)

Prosciutto e salamino� 7,00€
(mozzarella, tomato, spicy small salami and ham)

Estiva� 8,50€
(mozzarella, tomato, rocket, grana shavings and cherry tomatoes)

Porcini� 7,00€
(mozzarella, tomato and wild mushrooms)

Mediterranea� 6,50€
(mozzarella, tomato and cherry tomatoes)

Pizza Bufala� 7,50€
(buffalo’s milk mozzarella and tomato)

Trevigiana� 6,00€
(mozzarella, tomato and chicory)

Pizza verdure grigliate� 7,50€
(mozzarella, tomato and grilled vegetables)

Kindly be aware that pizzeria and kitchen
are not always following the same time schedule,

we do apologize for any inconvenience that this might create.



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

Atomica�     8,90€
(mozzarella, tomato, onion, wild mushrooms, bacon and cheese cream)

U.S.A.� 7,00€
(mozzarella, tomato, frankfurter and french fries)

Calzone� 7,00€
(mozzarella, tomato, ham, mushroom, spicy small salami and artichokes)

Patatosa� 6,50€
(mozzarella, tomato and french fries)

Braccio di ferro� 7,00€
(mozzarella, tomato, spinach and ricotta)

Ricotta spinaci e porcini� 8,50€
(mozzarella, tomato, ricotta, spinach and wild mushroom)

Asparagi e speck� 7,50€
(mozzarella, tomato, asparagus and smoked ham)

Arsenio Lupin� 7,50€
(mozzarella, tomato, ricotta and smoked ham)

Atlantica�  10,00€
(mozzarella, tomato, salmon and rocket)

Peschereccio*� 8,50€
(mozzarella, tomato, shrimps and rocket)

Parmigiana� 7,00€
(mozzarella, tomato, aubergines and grana shavings at the end of cooking)

Titanic� 7,50€
(mozzarella, tomato, chicory and sausage)

Rustica� 8,00€
(mozzarella, tomato, asiago cheese and soppressa at the end of cooking)

Cantabrian Sea� 13,00€
(Tomato, rocket, Apulian burrata and 50gr of anchovy fillets
of Mar Cantabrico gold selection)

SPECIAL
PIZZAS



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

Misto bosco�  8,00€
(mozzarella, tomato and mixed mushrooms)

All’Angolo�  9,50€
(mozzarella, tomato, mushrooms, artichokes, olives, frankfurter, asparagus, onion, 
peppers, spicy small salami, capers, anchovies and ham)

Emozione	�  9,50€
(tomato, burrata from south Italy, olives taggiasche and spicy small salami)

Delicata	�  9,50€
(tomato, burrata from south Italy and prosciutto)

Deliziosa� 9,00€
(tomato, radicchio, bacon, cream cheese and balsamic glaze)

White Lady*� 8,00€
(mozzarella, tomato, zucchini and shrimps)

Gustosa� 8,00€
(tomato, frankfurter, honey fungus and buffalo’s milk mozzarella at the end of cooking)

Hot Pizza� 7,50€
(mozzarella, tomato, spicy small salami, onion and tuna)

Frutti di mare*� 11,50€
(mozzarella, tomato and seafood)

Mozart� 8,00€
(mozzarella, tomato, frankfurter, cheese cream, rocket and grana)

Francesina� 7,50€
(mozzarella, tomato, wild mushrooms and raw ham)

Monaco� 7,00€
(mozzarella, tomato, smoked provola and cherry tomatoes)

Altopiano� 8,00€
(mozzarella, tomato, asiago cheese and porchetta)

Sud Tirol� 8,00€
(mozzarella, tomato, smoked ham, wild mushrooms and brie cheese)

Inglesina� 8,00€
(mozzarella, tomato, philadelphia and raw ham)

SPECIAL
PIZZAS



Cover charge� 2,50€

Half portion of a first course� -1,00€

Any addiction� 1,00€
(in average)

For cold cuts� 1,80€
(in average)

For buffalo’s milk mozzarella� 1,50€
(in average)�

Battuta (bigger pizza) additional charge to the list price� 4,00€

Thin pizza additional charge to the list price� 1,00€

Pizza double pasta additional charge to the list price� 2,50€

Pizza with Kamut dougt is available more to the list price	�  1,50€

Pizza baby� -0,50€

Take-away carton boxes� 0,30€

Take-away carton boxes for battuta (larger pizza)� 0,50€

Jhonny�    8,00€
(mozzarella, boiled potatoes and sausage, no tomato sauce)

Friarielli e Salsiccia�   8,00€
(mozzarella, friarielli peppers and sausage, no tomato sauce)

Autunno�    10,00€
(mozzarella, cherry tomatoes, sausage and Sauris lard, no tomato sauce)

Tricolore�    7,50€
(mozzarella, cherry tomatoes, boiled potatoes and pesto, no tomato sauce)

WHITE
PIZZAS

EXTRA



Blonde small beer� 2,60€
on tap 20cl

Blonde medium beer� 4,70€
on tap 40cl

Red Belgium Beer� 4,00€
on tap 33cl

IPA Beer� 5,50€
on tap 50cl

Moretti Radler� 3,50€
bottle 33cl 2% vol.

Moretti Zero� 3,50€
non-alcoholic beer

Blanche Beer� 4,70€
bottle 33cl, 4,5 % vol.

Corona Extra� 3,50€
bottle 33cl

Leffe Red� 3,70€
bottle 33cl�

Ceres� 2,80€
bottle 0,50 cl

Beer 3/4� 3,70€
bottle

Menabrea Top Restaurant� 8,40€
bottle 75 cl, 7,8% vol. 
Handcraft double malt red beer.

Ichnusa Raw Beer� 3,70€

Weizen Beer� 5,00€
bottle 50cl

OUR
BEERS

Take a moment to taste our selection of beers!

Birra bionda piccola 
alla spina

Birra bionda media 
alla spina

Birra rossa d’abbazia 
alla spina

Birra IPA 
alla spina

Moretti Radler 
in bottiglia

Moretti Zero 
in bottiglia

Birra Blanche 
in bottiglia

Corona Extra 
in bottiglia

Leffe Rossa 
in bottiglia

Ceres 
in bottiglia

Birra 3/4 
in bottiglia

Menabrea Top Restaurant 
in bottiglia

Birra cruda Ichnusa

Weizen  
in bottiglia



Natural / Sparkling water  75cl� 2,80€

Small soda fountain drinks 30cl� 2,60€
Pepsi - Schweppes Orange - Schweppes Lemon - Peach tea - Lemon tea

Large soda fountain drinks 40cl� 4,20€
Pepsi - Schweppes Orange - Schweppes Lemon - Peach tea - Lemon tea

Draught wine white � 1/4L 2,40€  |  1/4L 3,90€  |  1L 7,40€

Draught sparkling wine white� 1/4L 2,40€  |  1/4L 3,90€  |  1L 7,40€

Draught wine red � 1/4L 2,40€  |  1/4L 3,90€  |  1L 7,40€
�
Drinks in bottle 33cl � 3,00€

WINES &
SOFT DRINKS

Espresso� 1,20€

Espresso with a dash of liqueur� 1,60€

Decaffeinated coffee� 1,30€

Barely coffee� 1,60€

Cappuccino� 1,60€

Hot tea / Camomilla� 1,60€

COFFEES

Acqua naturale / frizzante

Bibite piccole alla spina

Bibite grandi alla spina

Vino alla spina 
bianco

Vino alla spina 
bianco frizzante

Vino alla spina 
rosso

Bibite in bottiglietta

Caffè espresso

Caffè corretto

Caffè decaffeinato

Caffè d’orzo

Cappuccino

Thè caldo / Camomilla



Classic Grappas� 3,00€

Special Grappas� 4,70€
average

Bitter liqueurs� 3,00€

Hard liqueurs� 3,00€

Vodka� 3,10€
various flavours

Cognac� 5,20€
average

Brandy� 3,00€

Martini White / Red� 3,70€

Whisky� 5,80€
average

Melon cream� 3,00€

Pistachio cream� 3,00€

Classic limoncello� 3,00€

Amalfi kiss� 3,00€
Chocolate - Hazelnuts - Lemon tea

Agerola anisette� 3,00€

Agerola nocino� 3,00€

Licorice liqueur� 3,00€

Herbs bitter liqueur served cold� 3,00€

ALCOHOLIC
DRINKS

SPECIAL
LIQUEURS

Grappe classiche

Grappe speciali

Amari

Liquori

Vodke di vari gusti

Cognac

Brandy

Martini bianco / rosso

Whisky

Crema al melone

Crema al pistacchio

Limoncello classico

Bacio Amalfitano

Finocchietto selvatico 
d’Agerola

Nocino d’Agerola

Liquore di liquirizia

Amaro alle erbe della casa 
servito freddo



MENÙ
Versión en Español



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

Tostadas de salmón� 8,90€

Ensalada de mar*� 12,00€

Anchoas marinadas� 7,00€

Cocktail de gambas*� 8,90€

Aperitivo de mar*� 15,00€

Ostras� 3,00€
(pieza)

Vieiras� 3,50€
(pieza)*

Vieiras gratinadas� 3,50€
(pieza)*

Salteado mixto con tomate -
Salteado mixto con vino blanco� 12,00€
(o a elebir solo mejillones o solo almesas)

Carpaccio de mar� 13,90€

Ensalada templada de pulpo con patata concida� 13,90€

Bacalao cremoso� 9,00€

Mixto de pescado crudo**� 23,00€

Ensalada de Piovra a la Mediterranea� 14,90€

Cigala crudi **� 12,50€
(4 unidades)

Gambas rojas de Marzara del vallo **� 12,50€ 
(4 unidades)

Anchoas de Mar Cantabrico y burrata� 15,00€
Filetes de achoas seleccion oro de Mar Cantabrico con burrata pugliese

APERITIVOS DE
PESCADO

Crostini di salmone

Insalata di mare

Alici marinate

Cocktail di gamberetti

Antipasto di mare misto

Ostriche

Capesante

Capesante al gratain

Carpaccio di mare

Insalata di piovra 
e patate lesse

Baccalà mantecato

Crudità di pesce

Sautè misto in rosso 
Pepata mista in bianco

Insalatina di piovra alla  
Mediterranea

Scampi crudi (4 pezzi)

Gamberi rossi di Marzara del 
vallo

Alici Mar Cantabrico e burrata



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

Espaguetis con marisco*� 15,90€

Espaguetis con almejas� 12,50€

Espaguetis con mejiollones y almejas al vino blanco� 12,00€

Espaguetis cocinado al aluminio� 14,00€
(excluidos sábado, domingo y festivos) 
(almejas, alcaparras, olivas, tomates cherry y perejil)

Espaguetis / linguine con ½ langosta� 17,90€

Linguine alla busera*� 12,00€
(salsa con cigalas, ligeramente picante)

Risotto de marisco* (min. 2 personas)� 12,00€
(mejillones, almejas y salsa de marisco)

Pennette con gambas y calabacìn*� 8,90€
(gambas, calabacìn, nate y curry)

Paccheri di Gragnano all’amalfitana*� 11,00€
(cabezas de calamar, gambas y tomates cherry)

Paccheri di Gragnano mar y montaña*� 12,00€
(mejillones, almjas, cigalas, langostino 
mixto de verdura e salsa de marisco)

Paccheri di Gragnano con filete de lubina y tomates cherry� 11,00€

Paccheri di Gragnano con pez espada, � 11,00€ 
tomates cherry y rúcula�

Gnocchi de patata con vieiras y boletus*� 9,50€

PRIMEROS PLATOS
DE PESCADO
Spaghetti allo scoglio

Spaghetti alle vongole

Spaghetti cozze e vongole 
in bianco

Spaghetti al cartoccio

Spaghetti o linguine 
a 1/2 astice

Linguine alla busera

Risotto ai frutti di mare

Pennette gamberetti 
e zucchine

Paccheri all’amalfitana

Paccheri mare e monti

Paccheri con pesce spada, 
pomodorini e rucola

Paccheri con branzino 
e pomodorini

Gnocchi con capesante 
e porcini



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

Parrilla mixta de mar*� 17,00€

Parrilla de cigalas y gambas*� 14,80€

Parrilla imperial gratinada*� 38,00€
(langosta, langostinos y cigalas)

Salteado de cigalas y langostinos alla busera*� 15,50€

Filete de pez espada a la parrilla� 14,00€

Filete de pez espada a la livornese� 14,00€
(tomate cherry, allaparras y olivas)

Filete de salmón a la parrilla� 12,00€

Calamares a la parrilla*� 11,50€

Sepia a la parrilla� 11,50€

Lubina a la parrilla� 14,50€ 
(500-600 gr aprox.)

Lubina a la sal� 15,50€ 
(500-600 gr aprox.)

Lubina a la livornese� 15,50€
(lubina cocida con allaparras, olivas y tomates cherry) (500-600 gr aprox.)

Dorada a la parrilla� 14,50€

Langosta a la parrilla� 30,00€

Gambas a la catalana� 20,00€ 
(6 unidades)

Sopa de pescado*� 18,00€

Frito mixto o solo calamares fritos*� 12,00€
(calamares, gambas, pescadito y otros dependiendo de la estacìón)

SEGUNDOS PLATOS
DE PESCADO

Grigliata misto mare

Grigliata di scampi 
e gamberoni

Grigliata imperiale

Scampi e gamberoni 
alla busera

Trancio di pesce spada  
alla griglia

Trancio di pesce spada alla 
livornese

Trancio di salmone alla griglia

Calamari alla griglia

Seppie alla griglia

Branzino alla griglia

Branzino al sale

Branzino alla livornese

Orata alla griglia

Astice alla griglia

Gamberoni alla catalana

Zuppa di pesce 

Fritto misto o di soli calamari



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

SEGUNDOS PLATOS
DE PESCADO

Frito de pescado fresco� 13,00€
(pescadito pescado al dia, no disponible siempre)

Cola de rape a la parrilla� 16,00€

Filete de rodaballo fresco al horno con tomates,� 16,00€ 
cherry, patatas y olivas taggiasche�

Bacalao a la vicentina� 13,50€

Tagliata de atún bañadas en sésamo**� 16,00€

Tartar de atún perfumado con citricos**� 16,00€

Frittura di paranza

Coda di rospo alla griglia

Filetto di rombo al forno  
con pomodorini patate e olive 
taggiasche

Baccalà alla vicentina

Tagliata di tonno 
in crosta di sesamo

Tartare di tonno 
agli agrumi



Aperitivo a la italiana� 8,00€
(embutido mixto)

Bresaola rúcula y parmesano� 8,50€

Jamón serrano y mozzarella de búfala DOP� 12,00€ 
(a partir de 250 gr aprox.)

Jamón serrano y burrata pugliese� 10,00€
(mozzarella con crema)�

Jamón con melón� 8,80€
(solo con estación)

Caprese� 6,00€
(rodadas de tomate con rodajas de mozzarella)

Caprese di bufala� 9,00€
(rodadas de tomate con rodajas de mozzarella)

Tabla de quesos mixta� 8,00€

Espagueti ayo, aceite y chili� 5,00€

Espagueti con tomate y alahaca� 6,00€

Espagueti a la boloñesa� 7,00€

Espagueti a la amatriciana� 7,00€
(panceta, cebolla y salsa de tomate)

Espagueti a la carbonara� 7,00€
(panceta y huevo)

Ñoquis al pesto y tomates cherry� 8,00€

Penne a la arrabiata� 7,00€
(salsa de tomate y chili)

Penne a la gitana� 7,90€
(salchicha, pimiento y nata)

APERITIVO
DI CARNE

PRIMEROS PLATOS
DE CARNE

Antipasto all’italiana

Bresaola con rucola e grana

Prosciutto crudo e mozzarella 
di bufala DOP

Prosciutto crudo e burrata 
pugliese

Prosciutto crudo e melone

Caprese

Caprese di bufala

Antipasto misto di formaggi

Spaghetti aglio, olio 
e peperoncino

Spaghetti o penne 
con pomodoro e basilico

Spaghetti alla bolognese

Spaghetti all’amatriciana

Spaghetti alla carbonara

Gnocchi al pesto 
e pomodorini

Penne all’arrabbiata

Penne alla zingara



Paccheri di Gragnano con berenjena frita � 10,00€
y taquitos de mozzarella di bufala

Gnocchi de patata alla tirolese� 8,00€
( jamón curado ligeramente ahumado, nata, salsa de tomate)

Tortellini pellenos de carne y salsa de jamón y nata� 8,00€

Bigoli con taquitos de verdura� 7,50€

Bigoli con salsa de carne de pato� 10,00€

Tagliatelle con boletus� 8,00€
(boletus y nata)

Lasagna a la boloñesa� 7,00€

Risotto al misto bosco� 8,00€
(min. 2 personas)

PRIMEROS PLATOS
DE CARNE

Paccheri con melanzane fritte  
e dadolata di bufala

Gnocchi di patate alla tirolese

Tortellini con panna 
e prosciutto

Bigoli con dadolata di verdure

Bigoli al ragù d’anitra

Tagliatelle ai porcini

Pasticcio alla bolognese

Risotto al misto bosco



Roast beef a la inglesa� 10,00€

Chuleta de cerdo a la parrilla� 7,00€ 
(220 gr aprox.)

Chuleta de novillo a la parrilla� 14,00€ 
(300 gr aprox.)

Salchicha a la parrilla� 7,00€

Entrecôte de ternera a la parrilla	�  12,00€ 
(250 gr aprox.)�

Pechuga de pollo a la parrilla� 8,00€

Tiras de pechuga de pollo con curry� 8,90€

Costillas de cordero a la parrilla� 13,00€

Escalope rebozado� 8,90€

Rodajas de carne de vacuno� 15,00€ 
(280 gr aprox.)

Parillada mixta de carne� 13,50€

Filete de ternera con salsa de nata y pepe verde� 16,00€ 
(280 gr aprox.)

Filete de tenera a la parrilla� 16,00€ 
(280 gr aprox.)

Rodajas de carne de cerdo� 8,00€
(al vino / con setas / al limón)

Hamburguesa de Chianina (carne bovina)*� 13,50€

Tarta de carne de vacuno� 16,00€ 
(280 gr aprox.)

SEGUNDOS
DE CARNE

Querido cliente, si tienes alergias y/o intolerancias alimentarias
pide información sobre nuestros alimentos y bebidas.

Estamos preparados para aconseyarte lo mejor posible.

Roast-beef all’inglese

Braciola di maiale alla griglia

Braciola di vitello alla griglia

Salsiccia alla griglia

Entrecôte di manzo alla griglia

Petto di pollo alla griglia

Straccetti di pollo al curry

Costine di agnello alla griglia

Cotoletta alla milanese

Tagliata di manzo

Grigliata mista di carne

Filetto di manzo  
al pepe verde

Filetto di manzo  
alla griglia 

Scaloppine

Hamburger di Chianina

Tartare di manzo



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

Verduras a la parrilla� 4,00€

Verduras cocidas� 4,00€

Ensalada mixta� 4,00€

Patatas fritas� 4,00€

Patatas al romero	�  4,00€
�
Patatas al horno con romero� 4,00€

Ensalada grande de verdura� 7,00€

Ensalata grande dell’Angolo	�  8,00€
(ensalada mixta, mozzarella, atún, olivas negras y jamón cocido)

Ensalada grande del Golfo*� 10,00€
(ensalada mixta, mozzarella y ensalada de mar)

Ensalada César� 10,00€
(lachuga, parmesano en láminas, pollo a la plancha, pilatostes de pan y salsa césar)

�

CONTORNOS
CLÁSICOS

ENSALADA
DE LA CASA

Verdure grigliate

Verdure cotte

Insalata mista

Patate fritte

Patate al rosmarino

Patate lesse

Insalatona mista

Insalatona “Dell’Angolo”

Insalatona del Golfo

Caesar Salad



Marinara�    4,00€
(salsa tomate, ajo y orégano)

Margherita� 4,50€
(mozzarella, salsa de tomate)

Jamón y setas� 6,50€
(mozzarella, salsa de tomate, jamón y setas)

Caprichosa� 7,00€
(mozzarella, salsa de tomate, jamón, setas, alcachofas y salame picante)

Viennese� 6,00€
(mozzarella, salsa de tomate y salchicha)

4 Estaciones� 7,00€
(mozzarella, salsa de tomate, alcachofas, jamón y setas)

Jamón� 6,50€
(mozzarella, salsa de tomate y jamón cocido)

Diablo� 6,50€
(mozzarella, salsa de tomate y salame picante)

Peperonata� 6,00€
(mozzarella, salsa de tomate y pimiento)

Clasica� 8,00€
(mozzarella, salsa de tomate, jamón, setas, salame picante y salchicha)

Romana�    8,00€
(mozzarella, salsa de tomate y anchoas)

Napolitana� 8,50€
(mozzarella, salsa de tomate, anchoas y alcaparras)

Verduras� 8,00€
(mozzarella, salsa de tomate y verduras mixtas)

Parigina� 7,50€
(mozzarella, salsa de tomate y jamón serrano)

Rucula y parmejano� 7,00€
(mozzarella, salsa de tomate, rucula y parmejano)

NUESTRAS PIZZAS
TRADIZIONALES

Marinara

Margherita

Prosciutto e funghi

Capricciosa

Viennese

4 Stagioni

Prosciutto

Diavola

Peperonata

Classica

Romana

Napoletana

Verdure

Parigina

Rucola e grana



Atùn� 6,50€
(mozzarella, salsa de tomate y atùn)

4 Quesos�  7,00€
(mozzarella, salsa de tomate, brie, asiago, gorgonzola y emmenthal)

Atùn y cebolla� 7,00€
(mozzarella, salsa de tomate, atùn y cebolla)

Jamón y salame� 7,00€
(mozzarella, salsa de tomate, jamón cocido y salame picante)

Verano� 8,50€
(mozzarella, salsa de tomate, rucula, láminas de parmesano y tomates cherry)

Boletus� 7,00€
(mozzarella, salsa de tomate y boletus)

Mediterranea� 6,50€
(mozzarella, salsa de tomate y tomates cherry)

Pizza Bufala� 7,50€
(mozzarella di bufala, salsa de tomate)

Trevigiana� 6,00€
(mozzarella, salsa de tomate y achicoria)

Pizza de verduras a la plancha� 7,50€
(mozzarella, salsa de tomate y verduras a la plancha)

La pizzeria y la cucina no siempre llevan
cos mismos tiempos, pedimos perdòn por los posibles desajustes.

NUESTRAS PIZZAS
TRADIZIONALES

Tonno

4 Formaggi

Tonno e cipolla

Prosciutto e  
salamino

Estiva

Porcini

Mediterranea

Pizza Bufala

Trevigiana

Pizza con 
verdure grigliate



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

Atomica� 8,90€
(mozzarella, salsa de tomate, cebolla, boletus, panceta y crema de quesos)

U.S.A.� 7,00€
(mozzarella, salsa de tomate, salchicha y patatas fritas)

Calzone� 7,00€
(mozzarella, salsa de tomate, jamón, setas, salame picante y alcachofas)

Patatosa� 6,50€
(mozzarella, salsa de tomate y patatas fritas)

Popeye� 7,00€
(mozzarella, salsa de tomate, espinacas y ricota)

Ricota espinacas y boletus� 8,50€
(mozzarella, salsa de tomate, ricota, espinacas y boletus)

Espárragos y speck� 7,50€
(mozzarella, salsa de tomate, espárragos y jamón seco ligeramente ahumado)

Arsenio Lupin� 7,50€
(mozzarella, salsa de tomate, ricotta y speck)

Atlantica�  10,00€
(mozzarella, salsa de tomate, salmón y rúcula)

Peschereccio*� 8,50€
(mozzarella, salsa de tomate, gambas y rúcula)

Parmigiana� 7,00€
(mozzarella, salsa de tomate, berenjenas y láminas de parmesano un poco cocido)

Titanic� 7,50€
(mozzarella, salsa de tomate, achicoria y salchicha)

Rustica� 8,00€
(mozzarella, salsa de tomate, asiago y salame de cerdo un poco cocido)

Mar Cantabrico� 13,00€
(Tomate, rucola, burrata (queso) pugliese y 50gr de filetes de anchoas  
selección oro del Mar Cantabrico)

NUESTRAS PIZZAS
ESPECIALES

Atomica

U.S.A.

Calzone

Patatosa

Braccio di ferro

Ricotta, spinaci 
e porcini

Asparagi e speck

Arsenio Lupin

Atlantica

Peschereccio

Parmigiana

Titanic

Rustica

Mar Cantabrico



*alcuni alimenti a volte possono essere congelati

**Prodotto fresco pescato e abbattuto secondo legge� N.B. Alcune pietanze non sono sempre disponibili

Misto bosco�  8,00€
(mozzarella, salsa de tomate y setas mixtas)

All’Angolo�  9,50€
(mozzarella, salsa de tomate, setas, alcachofas, olivas, salchicha, espárragos 
cebolla, pimiento, salame picante, alcaparras, anchoas y jamón cocido)

Emozione	�  9,50€
(salsa de tomate, burrata pugliese, olivas taggiasche, salame picante y alcaparras)

Delicada	�  9,50€
(mozzarella, salsa de tomate, burrata pugliese y jamón serrano)

Deliciosa� 9,00€
(salsa de tomate, achicoria, philadelphia, panceta y crema de vinagre)

White Lady*� 8,00€
(mozzarella, salsa de tomate, calabacin y gambas)

Gustosa� 8,00€
(salsa de tomate, salchicha, seta clavo y mozzarella di bufala un poco cocido)

Hot Pizza� 7,50€
(mozzarella, salsa de tomate, salame picante, cebolla y atún)

Frutti di mare*� 11,50€
(mozzarella, salsa de tomate y mixto de mar)

Mozart� 8,00€
(mozzarella, salsa de tomate, salchicha, crema de queso, rucula y parmesano)

Francesina� 7,50€
(mozzarella, salsa de tomate, boletus y jamón serrano)

Monaco� 7,00€
(mozzarella, salsa de tomate, queso provolone ahumado y tomates cherry)

Altopiano� 8,00€
(mozzarella, salsa de tomate, queso asiago, setas y carne de cerdo asada)

Sud Tirol� 8,00€
(mozzarella, salsa de tomate, boletus, brie y speck)

Inglesina� 8,00€
(mozzarella, salsa de tomate, philadelphia y jamón serrano)

NUESTRAS PIZZAS
ESPECIALES
Misto bosco

All’Angolo

Emozione

Delicata

Deliziosa

White Lady

Gustosa

Hot Pizza

Frutti di mare

Mozart

Francesina

Monaco

Altopiano

Sud Tirol

Inglesina



Cubierto� 2,50€

Media ración de un primero� -1,00€

Cada ingrediente añadido� 1,00€
(de media)

Para los embutidos� 1,80€
(de media)

Para mozzarella di bufala� 1,50€
(de media)�

Pizza maxi añadir al precio de la carta� 4,00€

Pizza fina añadir al precio de la carta� 1,00€

Pizza doble masa añadir al precio de la carta� 2,50€

Pizza con masa de kamut e integral añadir al precio de la carta	�  1,50€

Pizza pequeña desconta del precio de la carta	� -0,50€

Caja para la pizza� 0,30€

Caja para maxi pizza� 0,50€

Jhonny�    8,00€
(mozzarella, salchicha y patatas cocidas, blanca)

Friarielli e Salsiccia�  8,00€
(mozzarella, grelos y salchicha, blanca)

Autunno�    10,00€
(mozzarella, tomates cherry, salchicha y salame de cerdo al momero, blanca)

Tricolore�    7,50€
(mozzarella, tomates cherry, patatas cocidas y pesto con albahaca, blanca)

EXTRA

NUESTRAS PIZZAS
BLANCAS



Cerveza rubia pequeña de barril� 2,60€
20cl

Cerveza rubia media de barril� 4,70€
40cl

Cerveza roja d’Abbazia belga� 4,00€
33cl

Cerveza IPA de barril � 5,50€
50cl

Moretti Radler� 3,50€
en botella, 33cl, 2% vol.

Moretti Zero� 3,50€
cerveza sin alcohol

Cerveza Blanca� 4,70€
en botella, 33cl, 4,5 % vol.

Corona Extra� 3,50€
en botella, 33cl

Leffe Roja� 3,70€
en botella, 33cl�

Ceres� 2,80€
en botella, 50cl

Beer 3/4� 3,70€
en botella

Menabrea Top Restaurant� 8,40€
en botella, 75 cl, 7,8% vol. 

Cerveza roja artesanal, boble malta, sabor intenso a malta con especias.

Cerveza Ichnusa� 3,70€

Cerveza Weizen� 5,00€
en botella, 50cl

NUESTRAS
CERVEZAS

Prueba una de las cervezas artesanales, te quedarás sorprendido!

Birra bionda piccola 
alla spina

Birra bionda media 
alla spina

Birra rossa d’abbazia 
alla spina

Birra IPA 
alla spina

Moretti Radler 
in bottiglia

Moretti Zero 
in bottiglia

Birra Blanche 
in bottiglia

Corona Extra 
in bottiglia

Leffe Rossa 
in bottiglia

Ceres 
in bottiglia

Birra 3/4 
in bottiglia

Menabrea Top Restaurant 
in bottiglia

Birra cruda Ichnusa

Weizen  
in bottiglia



Natural / con gas agua 75cl� 2,80€

Bebidas con gas de spina pequeñas 30cl� 2,60€
Pepsi - Schweppes Naranja - Schweppes Limón - Melocotón/Limón The

Bebidas con gas de spina grandes 50cl� 4,20€
Pepsi - Schweppes Naranja - Schweppes Limón - Melocotón/Limón The

Vino de barril blanco � 1/4L 2,40€  |  1/4L 3,90€  |  1L 7,40€

Vino de barril blanco con gas � 1/4L 2,40€  |  1/4L 3,90€  |  1L 7,40€

Vino de barril tinto � 1/4L 2,40€  |  1/4L 3,90€  |  1L 7,40€

Bebidas en botella de 33cl � 3,00€

VINO Y
BEBIDAS

Café espresso� 1,20€

Café carajillo� 1,60€

Café descafeinado� 1,30€

Café de cebada� 1,60€

Capuccino� 1,60€

Té caliente / Manzanilla� 1,60€

CAFÉS

Acqua naturale / frizzante

Bibite piccole alla spina

Bibite grandi alla spina

Vino alla spina bianco

Vino alla spina bianco 
frizzante

Vino alla spina rosso

Bibite in bottiglia

Caffè espresso

Caffè corretto

Caffè decaffeinato

Caffè d’orzo

Cappuccino

Thè caldo / Camomilla



Grappe clasicas� 3,00€

Grappe especiales� 4,70€
de media

Licores� 3,00€

Licores fuertes� 3,00€

Vodka� 3,10€
varios gustos

Cognac� 5,20€
de media

Brandy� 3,00€

Martini Blanco / Rojo� 3,70€

Whisky� 5,80€
de media

Crema de melón� 3,00€

Crema con sabor pistacho� 3,00€

Limoncello clásico� 3,00€

Beso Amalfitano� 3,00€
Chocolate - Avellanas - Infusión de limón

Finocchietto selvatico di Agerola� 3,00€

Nocino di Agerola� 3,00€

Licor de regaliz� 3,00€

Licor de hierbas casero frio� 3,00€

ALCOHÓLICOS

DIGESTIVOS

Grappe classiche

Grappe speciali

Amari

Liquori

Vodke di vari gusti

Cognac

Brandy

Martini bianco / rosso

Whisky

Crema al melone

Crema al pistacchio

Limoncello classico

Bacio Amalfitano

Finocchietto selvatico 
d’Agerola

Nocino d’Agerola

Liquore di liquirizia

Amaro alle erbe della casa 
servito freddo
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